- " — o — - - —
- T - — . ) LN o
— -~ -, S ; -+ et - o o - g

A
PAEPA

~=—(IUB

ENTRADAS FRIAS

La Ostra Mediterranea de La Palapa
Marinera con anchoa “0”

Marinera en tosta
Ensaladilla de pollo de corral marinado én chimi churri de foras, mayonesa ae su jugo
Jy mayonesa trufada, hierbas provenzales y brotes de guisantes

Garpaccio de vaca
Vinagreta de naranja y membrillo, y emulsion de anchoa

Jamon ibérico de cebo de campo
Tostas de salmorejo de mojete murciano

Seleccion de quesos artesanos
5 varigdades, minimo 2 personas

Salazones del Mar Menor
Hueva de mujo, mojama de atim y bonito

ENTRADAS CALIENTES

Croqueta de jamon
Salmorejo y velo de iberico

Croqueta de gambas al ajillo
Salsa tartara

Groqueta del chef
Preguntar por 1a combinacion de sabores ae nuestro chef

Gamba blanca de Huelva a Ia plancha
12 unidades

Almejas con pesto ligero
Parmesano

Mejillones en Su jugo
Salsa Ihai y verduritas salteadas

Pulpo a la brasa
Parmentier de olla gitana, alioli dg mojo picon y codium

Galamar nacional a la brasa
Grema de sobrasada de mijol

Tataki de atdn rojo
Ajo blanco de azafran y sferificaciones
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ENSALADAS Y VEGETALES

+Tomate Raf
Bonito en salazon, aceite de albahaca, cebolla caramelizada, oliva negra deshidratada,
sal de Monastell y picaras

+Ensalada templada de bogavante

+Burrata fresca
Tomate Gherry confitado y pesto ligero

«\lerduritas braseadas
Grocanti de polen, sésamo tostado, oliva y Sal de citricos

+Flor de alcachofa
Gonfitada y terminada en brasa con crema holandesa de ibéricos y hierbas de monte bajo - 2 unidades

(Minimo 2 personas)

ARROGES

«Arroz del Senorito

+ Arroz de Presa Ibérica
Alcachora y esparrago verde y alioli de azafran

«Arroz de Verduras de Temporada

+Arroz de Chuleton de Vaca madurada
Pimigntos de piquillo y alioli de ajonegro

«Arroz de Boletus, Foie y Confit de Pato
Mousse de pato y vermut

+Risotto Gremoso de Tomate Asado
Burrata fresca y aceituna negro
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corvina
Parmentier de caldero ael Mar Menor y Wakame

Lomo de Bacalao Confitado
A baja temperatura y pisto de berenjena y mango

Ventresca de Atdn Rojo a Ia plancha
Salfeado de verduras y concasse de tomates

Pluma Ibérica a la parrilla
Gremoso de Boniato y manzana

Solomillo de Vaca
Pure de patatas y verduritas

Chuleton de Vaca Madurada
Patatasen dos cocciones y pimigntos asados (para comparti]

Hamburguesa Dry Age de Vaca Madurada
Patatas en dos cocciones

POSTRES

Tarta Cremosa de Queso al horno
bonfitura de frutos del bosque

Torrija Brioche Caramelizala
crema inglesa y helado de mango

Cremoso de Chocolate 70%
AOVE y sal marina

Limdn texturizado “La Palapa”
Grema, merengue, tierra, gl y helado de yuzu
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